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Nicolas Savard et Jean-Daniel Harvey, les deux copropriétaires de la Pizzeria Davis. — PHOTO LE PROGRÈS, 

SOPHIE LAVOIE

L’histoire débute en décembre 1999, quand 
Marc Pinard et Micheline Tremblay décident 
de construire ce qui sera plus tard un repère 
pour les amateurs de pizza. Après des débuts 
difficiles durant lesquels les deux fondateurs 
ne se versaient pas de salaire, leur entreprise 
décolle enfin et devient très vite renommée 
pour la qualité de ses pizzas, de son service, 
mais surtout pour sa sauce Boubou.

Il y a sept ans, Micheline Tremblay est par-
tie à la retraite et c’est un des fils de Marc 
Pinard, Jean-Daniel Harvey, qui a pris la 
relève, après avoir travaillé au restaurant 
pendant dix ans. En mars dernier, c’était au 
tour de Marc Pinard de se retirer et de pas-
ser le flambeau à son fils et à Nicolas Savard, 
employé depuis six ans à la pizzeria.

« Pendant 17 ans, j’ai vu comment ça se pas-
sait, comment tenir le restaurant, pareil pour 
Nicolas, alors il a décidé de racheter les parts 
de mon père. Il n’y a eu aucune animosité 
entre nous trois, c’est comme si on était de 
la même famille, a mentionné Jean-Daniel 
Harvey en entrevue avec Le Progrès. On a fait 
une évaluation, ça coûtait tant, et il n’y a pas 
eu de négociation. »

Même si le contexte professionnel actuel 
peut en effrayer certains, Nicolas Savard n’a 
pas hésité une seconde avant de se lancer 
dans l’aventure. « Je voyais mes amis autour 

de moi qui se lançaient en affaires et je 
m’entendais bien avec Marc et Jean-Daniel, 
alors pourquoi pas ! J’ai commencé assistant 
gérant, puis gérant, jusqu’à copropriétaire », 
raconte-t-il.

Les deux jeunes hommes ont été témoins 
de la dévitalisation du Carré Davis, des 
enseignes qui ferment et du centre com-
mercial vidé, mais ils constatent les efforts 
fournis depuis quelques années pour le 
revitaliser. 

Ils ont bien conscience qu’ils ont entre les 
mains un pilier d’Arvida, dont la notoriété 
n’est plus à faire, et ils remercient chaleureu-
sement Marc Pinard et Micheline Tremblay. 
« C’est grâce à eux s’il existe. Beaucoup 
de monde aurait abandonné avant, 
avec tous les sacrifices qu’ils ont dû 
faire », ont-ils confié.

UN SECRET BIEN GARDÉ
Ce qui fait la notoriété du 

restaurant et son succès, 
selon Jean-Daniel Harvey, 
c’est sa sauce Boubou. La 
recette de cette sauce a été 
achetée il y a 24 ans par 
les deux propriétaires de 
l’époque à l’ancien restau-
rant du même nom.

« Cette recette est dans un coffre-fort. Per-
sonne n’y a accès à part les propriétaires. 
Plusieurs ont essayé de copier la recette, et 
c’est arrivé des dizaines de fois que des gens 
postaient une recette en spécifiant que c’était 
la recette de sauce Boubou », soutient Jean-
Daniel Harvey.

Malheureusement pour elles, et fort heu-
reusement pour la Pizzeria Davis, aucune de 
ces personnes n’est parvenue à copier et à 
égaler la vraie recette de la sauce Boubou.

SOLVEIG BEAUPUY
sbeaupuy@lequotidien.com

Depuis presque un quart de 
siècle, la Pizzeria Davis trône 
sur le centre-ville d’Arvida et 
traverse les difficultés sans 
faillir. L’arrivée de la COVID-19 et 
la pénurie de main-d’œuvre ont 
cependant eu des conséquences 
sur cette institution, qui 
a récemment changé de 
copropriétaires et mis fin à 
son service aux tables. Malgré 
tout, la nouvelle direction est 
déterminée à faire perdurer ce 
renom de la cuisine italienne.
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ADAPTATION
Alors que le gouvernement lève 

petit à petit les mesures sanitaires 
à travers la province, les deux res-
taurateurs ont pris la décision 
de mettre fin à leur service aux 
tables offert par des serveuses. La 
salle à manger, en revanche, reste 
ouverte et les gourmands peuvent 
l’utiliser pour déguster leur repas 
tranquillement. 

« C’est à cause de la pénurie de 
main-d’œuvre. La période estivale 
arrive, il va y avoir plus d’acha-
landage, mais notre main-d’œuvre 
hivernale, composée d’étudiants, 
va baisser. Il y a beaucoup de 
jeunes qui quittent leur emploi 
l’été pour un autre mieux payé ou 
pour partir en vacances », explique 
Jean-Daniel Harvey.

Il est conscient que cette décision 
peut influer sur la fréquentation du 
restaurant, mais il note surtout que 
depuis la pandémie, les bénéfices 
liés aux commandes à emporter 
ou en livraison sont en très nette 
augmentation, contrairement aux 
commandes en salle, qui ont dimi-
nué de 50 %. Il constate que les 
habitudes de consommation au 
restaurant sont en train de chan-
ger à cause de la COVID-19.

« Mes chiffres se sont déplacés en 
take out, et les gens ne semblent 
pas tant dérangés par la fermeture 
du service en salle. Il y en a un qui 

s’est viré de bord l’autre jour, mais 
les clients sont en général assez 
compréhensifs », souligne Jean-
Daniel Harvey.

Obligé de fermer boutique pen-
dant deux mois à cause de la 
pandémie, le restaurant a été sub-
mergé dès sa réouverture. « On 
s’est fait déchirer, on a eu chaud, 
mais on était contents que les gens 
reviennent manger », se souvient le 
fils de Marc Pinard. 

Pour aider son père et son frère 
au restaurant, et parce que toutes 
les activités sportives étaient annu-
lées, l’attaquant du Rocket de Laval 
Rafaël Harvey-Pinard, qui appartient 
au Canadien de Montréal, est venu 
donner de sa personne en livrant des 
pizzas, générant une bonne surprise 
pour ceux qui l’ont reconnu.

Preuve que le succès de la 
pizzeria n’est plus à faire, de 
nombreuses personnes en prove-
nance de Québec ou de Montréal 
viennent jusqu’au Saguenay pour 
goûter ces pizzas inégalées.

« La recette et les ingrédients de 
notre pizza ne changeront jamais, 
même avec le changement de pro-
priétaires. Il va peut-être y avoir 
des changements sur l’esthétique 
du restaurant, des ajouts au menu, 
mais les sortes de pizzas ne chan-
geront jamais, et aucun ingrédient 
non plus », a tenu à préciser Jean-
Daniel Harvey.

Marc Pinard, cofondateur de la Pizzeria Davis. — COURTOISIE

Le copropriétaire de la Pizzeria Davis, Jean-Daniel Harvey, lors de la 
construction du restaurant, il y a 24 ans. — COURTOISIE
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